


「 一 碗 講究 的 鰻魚飯 , 擁 有治 癒 疲憊的力量。」

我們堅持職人三工,只為守護最純粹的美味。

嚴選外銷等級鰻魚,慢火炭烤鎖住鮮甜,

將當季豐饒化作身心的滋養。

不論是一個人犒賞自己,或與珍視的人共享時光 ,

九曜鰻始終用最初的匠心,準備一份安心與恬適。



蒲燒鰻重定食
Kabayaki Eel Box 
(Half Eel / Whole Eel)

$���  $���
半尾 整尾

本
味
鰻
重

O
riginal G

rilled Eel Box 
(H

alf Eel / W
hole Eel)

$���
$���

半尾

整尾

雙
味
鰻
重

D
ual-Style Eel Box 

(K
abayaki &

 O
riginal) Set M

eal

$���

鰻
魚
定
食

定食皆附：兩份時令小菜、玉子燒、味噌湯



九
曜
豪
華
鰻
御
膳

蒲
燒 

/ 

本
味

鰻
魚
定
食

Kuyo D
eluxe Eel G

ozen
(H

alf Eel / W
hole Eel)

$����

海
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鮭
魚
卵
鰻
御
膳

蒲
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/ 
本
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 Salm
on Roe and Eel Set M

eal 
(G

rilled w
ith Sauce / Salt-grilled)

$����

鮭
魚
卵
蒲
燒
鰻
定
食

蒲
燒 

/ 

本
味 

Sea U
rchin, Salm

on Roe, and
Eel D

eluxe Set
(G

rilled w
ith Sauce / Salt-grilled)

$���

定
食
皆
附
：
兩
份
時
令
小
菜
、
玉
子
燒
、
味
噌
湯



日式燻烤雞腿
Japanese Smoked & Grilled Chicken Thigh

$���
鹽烤鮭魚頭( 限量,生魚片等級）

Salmon & Ikura Donburi

$���

美國無骨牛小排
U.S. Boneless Beef Short Ribs

鹽烤鮭魚菲力定食
（ 限量, 生魚片等級）

Salt-Grilled Salmon Fillet Set Meal

$���$���

$���

定食皆附 兩份時令小菜、玉子燒、味噌湯

其
他
類 

定
食

松阪豚定食
Grilled Pork Jowl

$���

自製薄鹽鯖魚一夜干
House Made Sun dried Salted Mackerel Set

月見牛舌咖哩（可換糖心蛋）
Tsukimi Beef Tongue Curry

$���



丼飯皆附海帶味噌湯

生
食
丼
飯

極上海鮮丼
（鮭魚、旗魚、鮪魚、花枝、甜蝦、干貝）

Premium Seafood Donburi
Salmon Marlin Tuna Cuttlefish Sweet Shrimp Scallop 

$���           



日本名物特產
海膽、干貝、松葉蟹、蟹膏、鮭魚卵、蛋黃 

$���

松葉蟹四色丼
松葉蟹、蟹膏、鮭魚卵、甜蝦、蛋黃  
Snow Crab Four-Color Don
Snow Crab, Crab Paste, Ikura,
 Sweet Shrimp, and Egg Yolk.

$���

鮭
鮪
盛
合

Salm
on & Tuna Sashim

i
Assortm

ent

炙燒比目魚星鰻丼
Aburi Flounder Fin &
Anago (Saltwater Eel) Donburi

$���

鮭魚丼
（炙燒 / 不炙燒）

Salmon Don
(Choice of Seared or Fresh)

$���

挪威鮭魚親子丼
（炙燒 / 不炙燒）
Norwegian Salmon Oyako Don 
(Choice of Seared or Fresh)

丼
飯
皆
附
海
帶
味
噌
湯

生
食
丼
飯

$���

$���  $���
炙燒不炙燒

Japanese Regional Specialties Donburi
Ingredients: Uni, Scallops, Snow Crab,
 Crab Paste, Ikura, and Egg Yolk

財富丼
（選用魚肚、干貝、鮭魚卵）

Luxury Donburi
(Fish Belly, Scallops, Salmon Roe)

$���
$���



時令刺身七切
（7切:鮭魚、旗魚、鮪魚）
Seasonal Sashimi
(� Pieces: Salmon, Swordfish, Tuna)

$���
鮭魚五切
Salmon Sashimi (� Pieces)

天使蝦(�隻;大隻）
Angel Red Shrimp (� Pieces)

鮭魚卵
Salmon Roe (Served in a Sake Cup)

花枝(�切）
Squid Sashimi (� Pieces)

$���

$���

$��

$���

$��

$���

$���

北海道干貝(單顆）
Hokkaido Scallop Sashimi【� pc】

甜蝦（��隻）
Sweet Shrimp Platter【�� pcs】

日本海膽
Japanese Sea Urchin (Uni)

極
上
盛
合

︵
鮭
魚
︑
旗
魚
︑
鮪
魚
︑
花
枝
︑
甜
蝦
︑
干
貝
︶

Prem
ium

 A
ssorted Seafood

(Salm
on, Sw

ordfish, Tuna, Squid,
 Sw

eet Shrim
p, Scallop))

$���

九
曜
大
盛

︵
時
令
魚
︑
干
貝
︑
海
膽
︑
花
枝
︑
鮭
魚
卵
︑
甜
蝦
︶

Kuyo Signature Grand Platter
(Seasonal Fish, Scallop, Sea Urchin,
 Squid, Salm

on Roe, Sw
eet Shrim

p)"

$���

鮭魚肚五切
Salmon Belly Sashimi (� Pieces)

$���

南方黑鮪魚五切
Southern Bluefin Tuna Sashimi
 (� pcs)

$���

刺
身



蒲燒鰻海苔手握
Kabayaki Grilled Eel Nigiri

$���

干貝鮭魚卵海苔手握
Scallop and Salmon Roe Nigiri

$���
鮭魚卵海苔手握
Salmon Roe Nigiri

$���

日本海膽海苔手握
Japanese Sea Urchin (Uni) Nigiri

$���

手
握



半尾 蒲燒鰻魚
Half-size Kabayaki Eel

半尾本味鰻魚
Premium Half-Cut Unagi 

$���

$���

蘆筍沙拉
Asparagus Salad

$���
胡麻果醋沙拉
Sesame Fruit Vinegar Salad

$���
鱈魚肝洋蔥
Cod Liver with Onion in
Wafu Dressin

$���

Limited Edition Grilled Eel 
Liver Skewers (� Skewers)

蒲燒鰻肝串 （�串）限量

$��

海鮮味噌湯
Seafood Miso Soup

$���

爆汁櫛瓜
Juicy Grilled Zucchini

鮭魚菲力
Grilled Salmon Fillet

松阪豚
Salt-Grilled Matsusaka Pork 
(Pork Jowl)

$���

$���

$���

燒物

單點

美國無骨牛小排
U.S. Boneless Beef Short Ribs

日式燻烤雞腿
Japanese Smoked & Grilled Chicken Thig

自製薄鹽鯖魚一夜干
Homemade Lightly Salted Mackerel 
Ichiyaboshi

$���

$���

$���


